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Produkt Info
CAKE LACE
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ArtikelInummer
55326 LA

Anwendung

Das gebrauchsfertige Cake Lace in die Silikon-De-
kormatte streichen und bei niedriger Temperatur

im Backofen oder tiber Nacht an der Luft trocknen
lassen. Nach dem Abkiihlen vorsichtig von der Matte
losen und das Dekorieren kann beginnen.

Ausgebacken bleibt das Cake Lace flexibel und lasst
sich supereinfach um die Torte wickeln. Am Besten
haftet es an Rollfondant, Marzipan und Schokolade.

Du kannst die Cake Lace Motive nach dem Ausbacken
noch weiterverarbeiten, kleben, bemalen oder bespru-

hen. Zum Besipeil mit unserem Decopuder Glim-
mer-Lustre oder Glimmer-Sparkle-Plus.
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Inhalt Essbare Dekopaste

Farbe Silber
Fiillmenge 100 g

Zutaten
Wasser, Farbstoffe: EI7 1, E153,Verdickungsmittel:
Zellulose, Emulgator: SOJAlecithin, SUBungsmittel:

E952, E954, E957, Saurungsmittel: E330, Aroma:
Vanillin, Konservierungsstoff: E202, FRUKTOSE

Dunkel und trocken aufgewahren.

Nahrwerttabelle

Nahrwertangaben pro 100 g

Brennwert 122 kJ / 29 kcal
Fett 0,90 ¢g

davon gesattigte Fettsauren 0,20 g
Kohlenhydrate 520¢g

davon Zucker 258¢g

Eiweil3 <0,6 g
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